SPAGETY ,,CARBONARA%

Ingredience:
200 g Spaget, 100 g hezké anglické slaniny, 2 vejce,
50 g parmezanu.

SPAGETY SE SUNKOU, NIVOU A SMETANOU

Ingredience:
1 1Zice masla, 120g nivy, 250 ml smetany, 150 g Sunky,

250 g Spaget

Postup:

Do osolené vody dejte varit téstoviny. Slaninu nakrajejte na malé
kousky a vyprazte je na panvi, mezitim v misce rozSlehejte vajicka
s parmezanem. Kdyz jsou téstoviny al dente, tedy na skus, slijte z
nich vodu, ithned (!) do nich nalijte vajicka s parmezdnem a
dikladné¢ promichejte. Vajicko zatuhne na téstovindch jejich
horkem. Pokud se tak nestane nebo nemate radi polosyrova vejce,
zapnéte pod hrncem jeSté na chvili sporak a za neustalého michéani
nechte vejce vic ztuhnout. Téstoviny naservirujte na talif a navrch
nasypte vypraZenou slaninu.

Postup:

Vafenou Sunku nakrajime na slabé prouzky a nivu na malé
kousky. Sunku osmaZime na masle, zalijeme smetanou a piidame
nakrdjenou nivu. Michame, dokud nam omacka nezhoustne.
Hotovou omacku dochutime bilym pepiem a pokud potiebujeme,
piidame trodku soli. Spagety uvafime piimo na skus a ihned je
promichame s nivovou omackou.

Varianta:
Chvili pfed dokoncenim mulZeme piidat sterilovany hrések,
sterilované Zampiony, uvaienou brokolici nebo listovy Spenat.



