LINECKE CUKROVI

INGREDIENCE:

300 g hladké
mouky

200 g masla
2 zloutky

100 g
mouckového cukru

citronova kira
rybizova marmelada
POSTUP:

Vsechny suroviny (az na marmeladu)
zpracujeme v tésto, které nechame chuvili
odlezet v lednicce.

Nasledné tésto wvyvalime a tvoritky
vykrajujeme rGzné tvary, poloviné z nich
udélame do stfedu mala kolecka.
Cukrovi peCeme v predehraté troubé —
170°C do svétlého odstinu. Vychladlé
slepime  rybizovou marmelddou a
posypeme mouckovym cukrem.

SLANE PECIVO

INGREDIENCE:

stejné mnozstvi masla

stejné mnozstvi syru

stejné mnozstvi polohrubé mouky
vajicko na potreni

kmin nebo mleta paprika
POSTUP:

Suroviny zpracujeme v tésto a vyvalime
tenky plat. Radylkem nakrajime prouzky,
které preneseme na plech. Potfeme
rozSlehanym vajickem, posypeme
kminem nebo paprikou. Nesolime.

Peceme v troubé pfi 170°C dordZova.

KOKOSKY

INGREDIENCE:

14 dkg cukru moucka
14 dkg kokosu

2 vejce

POSTUP:

Z prisad vytvorime tésticko a z néj malé
kupicky pokladame na plech. peCeme pfi
170°C dorGZova.




