Jablecné livanecCky

Autor receptu Lad’a Hruska

Ingredience na jable¢né livance:

1 hrnek polohrubé mouky

1 hrnek nahrubo nastrouhanych jablek
2 vejce

1 hrnek mléka

1 1zicka kypticiho prasku do peciva

Na polevu si ptipravte:

1 zakysanou smetanu
1 vanilkovy cukr

Postup je opravdu snadny a livance budete mit raz dva!

Uveden¢ ingredience pro livanecky dejte do misy, pofadné promichejte a zpracujte v tésto.
Jakmile mate tésto, resp. hmotu hotovou, jste v pilce prace! :) Poté uz zbyva livance osmazit.
Vezméte panev nebo livane¢nik a livance do zlatova opecte po obou stranach.

Livance miiZete jist ihned po upeceni, naptiklad jen pocukrované. Lad’a Hruska na livance ale
piipravil 1 polevu. Opét velmi snadnou. Smichal kelimek zakysané smetany s vanilkovym
cukrem a smés pouzil k ozdobeni livaneckd.

Livance mtiZete ozdobit jeSté ovocem. Dobrou chut’!



Kiupavé brambory

Ingredience

- syroveé brambory (Iépe noveé)

- olej na smaZzeni

- mleta Cervena paprika

- stl (nejlépe motskd)

- oregano Ci jiné bylinky dle chuti (suSen¢)

autor: Jana Remkoua top rec@t_y,cz

Postup:

1/ Brambory oloupeme a nakrdjime na platky silné cca 3 - 4 mm, osusime papirovou utérkou.

2/ Ve vysoké panvi rozpalime silnou vrstvu oleje. Jednotlivé platky brambor vlozime do
panve tak, aby plavaly, a s obasnym zamichanim a obracenim smazime dozlatova.

3/ Hotové brambory opét osusime papirovou utérkou (¢i ubrousky), osolime idealné motskou
soli, pfidame mletou papriku a suSené bylinky. Promichame a ihned podavame.
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