TORTILLOVE KOSICKY

Ingredience

2 ks tortilly

2 plné Izice husté zakysané smetany
1 vejce

50 g Sunky

50 g tvrdého syru

2 suSena rajCata

Cerstva bazalka

suseny Cesnek

sul

pep‘r’. autor: mika59 . ) toprecepty.c
salam (krajeny) na ozdobu

Postup pripravy

Sunku, syr, rajéata a bazalku nakrajime na drobno. Smichame smetanu s
vejcem a zbytkem surovin.

Z platku tortilly vykrojime ozdobnym vykrajovatkem kolecka tak, aby sedély
do maffinoveé formy. UloZime do formy a nalijeme pfipravenou smeés.

PeCeme asi 8-10 minut prikryté alobalem. Poté odkryjeme, zasuneme do
kazdého koSiCku srolovany salam jako rdzicku a dopeCeme doruzova.
Muzeme podavat teplé i studené.


https://www.toprecepty.cz/fotky/recepty/0070/tortillove-kosicky-167079-1920-1080.jpg

KURE NA POMERANCICH S BRUSINKAMI

Ingredience

2 ks kurecich prsnich Fizka

6 koleCek velkého pomerance i s
kdrou

4 |Zice zavarenych brusinek
maslo

4 vétvicky rozmarynu

sul

— ! \-\ J
autor: Kocmax loprecepty.a

Postup pripravy
Do zapékaci misky vlozime maso, lehce osolime, vedle masa polozime
maslo, pomeran¢ a misku doplnime brusinkami a rozmarynem.
Maso mirné podlijeme vodou, jen aby se nepfripalilo, nez pusti Stavu.

Misku pfiklopime poklici a peCeme v troubé pfi 160°C az maso zmékne a
chuté se propoji.

Podavame s nasucho peCenym bramborami.


https://www.toprecepty.cz/fotky/recepty/0098/kure-na-pomerancich-s-brusinkami-181773-1920-1080.jpg

ZAPECENA ZMRZLINA

Ingredience

e 3 vejce

e 7 |Zic cukru moucka

e 7 IZic polohrubé mouky

e 3 lzice horké vody

e 4 bilky

e 1 kulaty polarkovy dort

e tuk na vymazani formy

e mouka na vysypani formy
e jahody (posypané mouckovym cukrem)

Postup pfipravy

Nejdfive utfeme zloutky s cukrem, pfidame horkou vodu, mouku a ze 3
bilkd uslehany snih.

Vlijeme do vymazané a vysypane formy a upeCeme piskotovy dort. Kdyz
vychladne, polozime na néj polarkovy dort, ktery pokryjeme uslehanym
snéhem ze 4 bilku.

Cela zmrzlina musi byt pfikryta snéhem!
Prudce opeCeme v predehraté troubég, jen aby snih zrizovél.

Ihned rozkrajime na dilky a ozdobime pocukrovanymi jahodami.


https://srecepty.cz/ingredience/vejce
https://srecepty.cz/ingredience/jahody
https://srecepty.cz/ingredience/hruba-mouka
https://srecepty.cz/ingredience/ztuzeny-pokrmovy-tuk
https://srecepty.cz/ingredience/polarkovy-dort
https://srecepty.cz/ingredience/bilek
https://srecepty.cz/ingredience/voda
https://srecepty.cz/ingredience/polohruba-mouka
https://srecepty.cz/ingredience/cukr-moucka
http://www.labuznik.cz/detail-fotky/?imageId=4661&load=a:3:%7Bs:4:%22sort%22;s:72:%22ID%7C%60core_image%60.%60position%60%20%20%20%20%20%20%20%20DESC,%20%60core_image%60.%60create%60%20%20%20%20%20%20%20%7CASC%22;s:7:%22options%22;a:2:%7Bs:6:%22typeId%22;i:110;s:8:%22objectId%22;s:5:%2213409%22;%7Ds:13:%22cacheLifeTime%22;i:0;%7D&target=www.labuznik.cz/recept/zapecena-zmrzlina/

PIKANTNi PECENE BRAMBORY

Ingredience

200g brambor

1 ks cibule

2 strouzky Cesneku

1 1ziCka olivového oleje
sul, pepf, chilli, Cervena paprika, suseny cesnek
zelena cibulka nebo pazitka

Postup pripravy
Brambory oloupeme a nakrajime na mensi kousky. OsusSime.

Cibuli oloupeme a nakrajime na pulkole¢ka. Cesnek oloupeme a
nasekame nahrubo.

Na plech dame pecici papir, pfidame brambory, Cesnek, cibuli a
kofeni. Zakapneme olejem a vSe dikladné promichame.

Peceme v prfedehraté troubé na 180 stupnid asi 40 minut.

Po vytahnuti trouby posypeme nasekanou cibulkou nebo pazitkou.


http://www.jimechytre.cz/prispevky/pikantni-pecene-brambory/

CHRESTOVA POLEVKA

Ingredience:

8 stonku chrestu

1 I1Zice hladké mouky

1 |1Zice masla

1 litr vody

0,5 I mléka

1 zeleninovy bujon

muskatovy ofisek, sul,
pepf

Na kazdou porci polévky:

1 vejce
1 platek slaniny

Postup pfipravy:

Omyjte chfest, okrajejte stonky, oloupejte a nafezte je na
cca 2cm kousky. V hrnci rozpustte maslo, pridejte hladkou mouku a
nasledné dodejte chiest a vS§e smichejte. Samozfejmé osolte a opeprete.

Do hrnce pridejte litr vody, zeleninovy bujon a pfivedte k varu. Varte
dokud nebude chiest mékky, zhruba 15 az 20 minut. V mezi¢ase mizete
osmahnout na sucho slaninu.

Jakmile chfest zmékne, odstavte polévku, vyberte hlavicky, které jsou
celistvé a zbytek rozmixujte tyCovym mixérem. Chfestovou polévku
vratte na plotnu a pfidejte mléko a Spetku muskatového ofisku.

Pripravte si druhy hrnec, do ného nalijte vodu, pfivedte ji k varu a
udélejte zastfené (ztracené) vejce (vlijte vejce a nechte minutu vafit).

Na talif nalijte polévku, pfidejte ztracené vejce, slaninu a jiz dfive
vyndané hlavicky chrestu.
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