Kokosky

Ingredience:
14 dkg cukru
14 dkg kokosu

2 celd vejce

Postup:

Vsechny ingredience smichejte a na plechu tvorte malé kopecky, které dejte péct.

Mrkvové cukrovi

Ingredience: ;#;’_;'T?Erl "':*t.::#
350 g polohrubé mouky x i : \'__ , ::' .M,.“ s
150 g najemno nastrouhané mrkve B e Lo 3 '

250 g ztuZzeného tuku
prasek do peciva

mouckovy a vanilkovy cukr na obaleni

Postup:

Z uvedenych ingredienci zpracujeme tésto, které na vale rozvalime a vytvarujeme rlzné tvary.
Upeceme v mirné vyhraté troubé na plechu vylozeném pecicim papirem. Horké pecivo obalujeme
v praskovém a vanilkovém cukru.



Slehackové cukrovi

Ingredience:

500 g polohrubé mouky
2,5 dl Slehacky

250 g ztuZzeného tuku

mouckovy cukr na obaleni

Postup:

Smetanu uslehame, ptiddme mouku a zmékly tuk a vypracujeme tésto. Tésto rozvalime na
pomouceném valu. Z vyvaleného tésta vykrajujeme formi¢kami rlzné mensi tvary. PoloZime je na
plech vyloZeny pecicim papirem a peCeme nékolik minut v troubé vyhraté na 1500C. Teplé cukrovi
obalime v mouckovém cukru.

Burisonové kulicky

Ingredience:
1/8 masla
3 balicky karamel

1 balicek burisont

Postup:

Ve vodni lazni rozpustime maslo a v ném karamely do hladké mouky. Do smési fadné zamichame
burisony a tvofime kulicky, které nechame na alobalu zaschnout.



