Hrabénciny rezy

Tésto

Polohruba mouka 450 g
Maslo 200 g
Prasek do peciva 6g
Mouckovy cukr 200 g
Zloutek 4 ks
Napln

Jablka 600 g
Cukr krystal 200 g
Ofechy 100 g
Bilek 4 ks
Rozinky 50g
Skotice 1 1zicka

Postup pripravy:

Plech vymazeme tukem a vysypeme moukou. Do misy prosijeme mouku s praSkem do peciva, pfidame Zloutky
utfené cukrem, zméklé maslo a vpracujeme co nejrychleji do té€sta. Dveé tfetiny namackame do plechu a 1/3 tésta
nechame v chladni¢ce ztuhnout. Na plech s téstem nastrouhame platky jablek, ochutime skofici, vypranymi
rozinkami a zasypeme strouhanymi ofechy. Na jablka rozetfeme pevny snih z bilki a cukru, postrouhame
nahrubo zbytek tésta z lednicky a dame vyhraté trouby péct. Az zacne tésto rizovét je upecené. Po vychlazeni

krajime zoubkovanym nozem.



Sladky jablkovy sen

S
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POTREBNE PRiISADY

TESTO: 2509 tvarohu, 200g cukru mougka, 200g hery, 250g hladké nebo polohrubé mouky, 4 vejce, prasek do
peciva, 500g jablek, ¢okolada na zdobeni

DROBENKA: 70g hery, 70g cukru moucka, 150g hrubé mouky

POSTUP PRIPRAVY

Smichame tvaroh, cukr, heru a vejce. Potom po Izicich pfidame mouku s praSkem do peciva. Tvarohovou smés
rozetfeme na vymazany a vysypany plech. Na tésto dame nastrouhana jablka a drobenku. Po vychladnuti
ozdobime cakanci z ¢okolady.



Bozsky jable&nik

Pouzité suroviny:

listové tésto

80 dkg jablek

2 zakys. smetany

4 vejce

8 dkg pisk. cukru
citron. kdra

1 skoficovy cukr

Postup pfipravy:

Tésto vyvalime na plat, aby se veSel do pekace, ale musime udélat vyvySené okraje. Pak tésto
propichame a na néj dame jablka, ktera jsme oloupali a nastrouhali na platky. To zalijeme
zakysanymi smetanami, ve kterych jsme rozSlehali vejce, cukr a citronovou kiru. Dame do
vyhiaté trouby, po chvili teplotu zmirnime a zvolna dopeeme. Hotové posypeme skoficovym
cukrem.



Jablkovy dort

Ingredience

Vejce 3 ks
Cukr 150 g
Jablka 200 g
(Nastrouhanda)

Détska krupice 80 ¢g
Strouhané ofechy (kokos) 40 ¢g

Postup pripravy:

Nejprve smichame nastrouhana jablka s krupici. Utfeme Zloutky s cukrem do pény, pfidame nastrouhana jablka s
krupici, ofechy a kokos. Nakonec postupné pfidavame snih z bilk(. Pe¢eme v dobfe vymazané a vysypané

dortové formé ve stfedné vyhfaté troub&. Povrch dortu zdobime polevou nebo Slehackou.
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