Zapeceny nanukovy dort

Ingredience na moucnik:
2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek cukru

1 prasek do peciva

1 hrnek mléka

% hrnku oleje

2 vejce

1 ¢okoldda Margot

Ingredience na dokonceni:

1 nanukovy dort

4 bilky

Postup:

Vdechny suroviny postupné smichdme, tésto nalejeme na pedici papir a peéeme v troubé pfi 180°C
do riZova.

Z vychladlého korpusu vykrojime ¢tverec (25x25 nebo 30x30 cm), uprostied ¢tverce vykrojime dalsi
Ctverec ve velikosti nanukového dortu. Vyslehdame z bilk( snih. Do vykrojeného ctverce vlozime
nanukovy dort a ten ze vSech stran pfikryjeme pefinkou z bilk(. Pak ddme vSe na chvili péci. Jakmile
zacne snih ,,chytat” barvu, moucnik vytdhneme a ihned porcujeme.



